IélHltB?iaACLAREO DE FLORES Y FRUTOS

Modalidad: curso e-learning Duracion: 13 horas

Categorias: Agraria

OBJETIVOS

Describir las técnicas de aclareo de flores y frutos.

CONTENIDOS

1. Manejo del cuajado y aclareo de fruto. 2. Favorecedores del cuajado. 3. Aclareos

manuales y quimicos. 4. Normas medioambientales y de PRL, SEGURIDAD Y
MEDIOAMBIENTE.
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