elilptglﬁa)n en crudo y conservacion de alimentos.
NADO30PO

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 125 horas

Categorias: Seguridad alimentaria y nutricién

OBJETIVOS

- Adquisicién y/o actualizacion de los conocimientos necesarios para el desarrollo de las
actividades de manipulacién en crudo y conservaciéon de toda clase de alimentos para su
posterior elaboracién.- Conocer los métodos de conservacién tales como la deshidratacién,
el encurtido, el ahumado, la refrigeracién, etc. incluyendo ademas las técnicas relacionadas
con las nuevas tecnologias.- Dominar la clasificacion de los productos alimentarios, asi
como conocer los tratamientos inherentes a cada uno de ellos.- Conocer la preelaboracién y
tratamiento de las verduras, asi como la preelaboracién de las aves, ganado lanar, ganado
vacuno, el cerdo y el pescado.

CONTENIDOS

Conservacion de alimentos. Métodos de conservaciéon (l)IntroducciéonLa refrigeraciénLa
congelaciénLa deshidratacionEncurtidoSalazénAdoboResumenConservacién de alimentos.
Métodos de conservacion
(INIntroducciénPasteurizaciénMarinadaEscabecheEsterilizacionAhumadoNuevas
tecnologiasResumenConservaciéon de alimentos. Estudio general de las materias
primasintroducciénGéneros perecederos: los huevosGéneros no
perecederosResumenPreelaboracion de alimentos. Preelaboracion y tratamiento de las
verdurasintroducciénClasificacién de las verdurasPreelaboracién y tratamiento de las
verduras.Presentacién en el mercadoResumenPreelaboraciéon de alimentos. Preelaboracién
y tratamiento de las aves de corrallntroducciéonClasificacién de las aves de corralLa calidad.
Preelaboracién y tratamiento de la aves de corral (aviar)Piezas con denominacién
propiaResumenPreelaboracién de alimentos. Preelaboracién y tratamiento del ganado
lanarintroducciénClasificaciéon del ganado lanarCalidad de las razas espafiolasFraccionado y
categorias. Piezas con denominacion propia. Preelaboraciéon y tratamiento del ganado
lanarResumenPreelaboracion de alimentos. Preelaboracion y tratamiento del ganado
vacunolntroducciéonCalidad del ganado vacunoClasificacién por categoriasDespiece vacuno.
Piezas con denominacién propia. Preelaboracién y tratamiento del ganado
vacunoResumenPreelaboracién de alimentos. Preelaboracién y tratamiento del
cerdolntroducciénClasificacion  de  calidadClasificacion =~ comercialPreelaboraciéon vy
tratamiento del cerdoResumenPreelaboracién de alimentos. Preelaboracién y tratamiento
de  pescadosintroduccidonCriaClasificacionCalidadPreelaboracion y  tratamiento de
pescadosCortes de los pescadosResumenGlosario
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