%qlﬁig?&fersonal en carniceria e industria carnica

Modalidad: curso e-learning Duracién: 13 horas

Categorias: Industrias alimentarias

OBJETIVOS

Analizar los factores y situaciones de riesgo y las medidas de prevencién y proteccién
aplicables en la industria carnica.

CONTENIDOS

1. Factores y situaciones de riesgo personal mas comunes.

2. Normativas de seguridad y medios de protecciéon (General y personal).
3. Senalizaciones y medidas preventivas.

4. Actuacién en caso de emergencia.

5. Dispositivos de seguridad en los equipos de la industria carnica.
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