ePIIEegﬁ)a MAQUINARIA, EQUIPOS Y UTENSILIOS
ASICOS PARA LA ELABORACION DE MASAS

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 13 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Realizar las operaciones de preelaboracidon de diferentes géneros, en funcién de planes de
trabajo establecidos y de las masas que se vayan a realizar. Conocer la diferente tipologia
de maquinaria utilizada en la elaboracién de masas.

CONTENIDOS

1. Maquinaria, bateria, Gtiles y herramientas de uso especifico en la elaboracién de masas.
2. Procedimientos de puesta en marcha, regulacién y parada de los equipos: fundamentos y
caracteristicas. 3. Mantenimiento de primer nivel de equipos e instalaciones. 4. Nuevas
tecnologias para la elaboracién de masas. 5. Aplicacién de técnicas, procedimientos y
modos de operacién, control, limpieza y mantenimiento de uso caracteristicos. 6.
Caracteristicas fundamentales, funciones y aplicaciones mdés comunes. 7. Aplicacién de
técnicas, procedimientos y modos de operacién. 8. Control y mantenimiento caracteristicos.

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




criteria

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




