ION, CONSERVACION Y PRESENTACION
OMERCIAL DE ALIMENTOS EN ALOJAMIENTOS
UBICADOS EN ENTORNOS RURALES Y/O NATURALES

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 20 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Aplicar métodos de regeneracion, conservacion y envasado de alimentos Justificar los
lugares y métodos de almacenamiento, regeneracién, conservacién o envasado de materias
primas, preelaboraciones y elaboraciones culinarias en funcién del destino o consumo
asignado, las caracteristicas derivadas de su propia naturaleza y la normativa higiénico-
sanitaria.

CONTENIDOS

1. Regeneracion y conservacion 2. Presentacién comercial de productos gastronédmicos
artesanales. 3. Tipos de presentacién
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