ep&m&A, BATERIA, UTILLAJE Y HERRAMIENTAS
ROPIAS DE REPOSTERIA

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 6 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Analizar, poner a punto y realizar el proceso de ejecucion y conservacion de elaboraciones
basicas de multiples aplicaciones que resulten aptas para la elaboraciéon posterior de
preparaciones basicas de reposteria y postres elementales.

CONTENIDOS

1. Caracteristicas de la maquinaria utilizada. 2. Bateria, distintos moldes y sus
caracteristicas. 3. Utillaje y herramientas

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




criteria

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




