ANTE TRADICIONAL COMO
STABLECIMIENTO Y COMO DEPARTAMENTO

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 9 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Utilizar los equipos, maquinas, utiles y herramientas que conforman la dotacion basica del
area de restaurante, de acuerdo con sus aplicaciones y en funcién de su rendimiento
Optimo Aplicar normas de utilizacidon de equipos, maquinas, utiles y menaje de restaurante
siguiendo los procedimientos establecidos, para evitar riesgos y obtener resultados
predeterminados.

CONTENIDOS

1. Definicién, caracterizacion y modelos de organizacion de sus diferentes tipos. 2.
Competencias basicas de los profesionales que intervienen en el departamento
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