
APROVISIONAMIENTO, CONTROL E INVENTARIO DE

EXISTENCIAS EN EL DEPARTAMENTO DE PISOS EN

ALOJAMIENTOS

Modalidad: curso e-Learning Duración: 6 horas

Categorías: Hostelería y turismo

OBJETIVOS

Clasificar los utensilios, equipos, productos, materiales y piezas de lencería más usuales en

un establecimiento de alojamiento, en función de su tipologí Aplicar sistemas de

aprovisionamiento externo, mantenimiento, reposición y control de las dotaciones de

lencería, materiales, equipos y mobiliario, que permitan evaluar su grado de

aprovechamiento.

CONTENIDOS

1. Análisis de la dotación característica del departamento de pisos. 2. Métodos utilizados

para identificar necesidades de aprovisionamiento y fuentes de suministro, efectuar

solicitudes de compra y desarrollar procesos de recepción y control de materiales y

atenciones a clientes: análisis y aplicación. 3. Sistemas y procesos de almacenamiento,

distribución interna, mantenimiento y reposición de existencias: análisis y aplicación. 4.

Elaboración de inventarios y control de existencias. 5. Especificidades en entidades no

hoteleras.




