?iﬁ!gFﬁflON EN LOS ESTABLECIMIENTOS DE
ASTELERIA

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 12 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Analizar distintos tipos de estructuras organizativas, funcionales y de relaciones internas y
externas para determinar las mas adecuadas al establecimiento de produccién y venta de
productos de pasteleria.

CONTENIDOS

1. Clasificacién. 2. Descripcién de una organizacién eficaz. 3. Tipos de estructura
organizativa. 4. Organigrama. 5. Relaciones con otros departamentos. 6. Analisis de las
ventajas y desventajas de las estructuras organizativas.
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