éH{Eﬁ&CION DE PUESTOS DE TRABAJO Y SELECCION
E PERSONAL EN PASTELERIA

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 7 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Aplicar técnicas de seleccidon de personal de establecimientos de produccién y venta de
productos de pasteleria, para definir y cubrir todos y cada uno de los puestos de trabajo.
CONTENIDOS

1. Procedimiento para la identificacion de puesto de trabajo. 2. Procedimientos para la
seleccién de personal. 3. Normativa aplicable a los recursos humanos.
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