P&B? EN RESTAURACION

Modalidad: curso e-learning Duracién: 10 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Analizar informacién sobre el disefio, ubicacién, dimensiones, caracteristicas ambientales y
equipos necesarios para la creacidon de una bodega, teniendo en cuenta las condiciones
basicas que debe cumplir.

CONTENIDOS

1. Tipologia de bodegas. Caracteristicas. 2. Influencia de los elementos arquitecténicos en
las bodegas de restauraciéon. 3. Condiciones ambientales de las bodegas. 4. Equipamientos.
5. Elaboracion de proyectos y disefos sencillos de bodegas. 6. Presupuestos basicos de
bodega.
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