H.'I&IHePES DE PRODUCCION CULINARIA

Modalidad: curso e-learning Duracion: 13 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Comparar los modelos mas caracteristicos de organizaciéon de las unidades de produccién
culinaria, justificando los mas adecuados para determinados tipos y modalidades de
establecimientos de restauracion.

CONTENIDOS

1. Definiciéon. 2. Procesos y métodos. 3. Aplicaciones. 4. Fases de los procesos

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




criteria

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




