Ié?fféﬂaDE CONSERVACION, ENVASADO,
EGENERACION DE GENEROS CRUDOS Y
ELABORACIONES CULINARIA

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 12 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS
Analizar procesos de conservacidon, envasado, regeneracién de géneros crudos y de
elaboraciones culinarias terminadas, definiéndolos para casos concretos.

CONTENIDOS

1. Definicién. 2. Procesos y métodos. 3. Aplicaciones. 4. Fases de los procesos
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