%I'ﬁ?b IENTOS EN LA RESTAURACION

Modalidad: curso e-learning Duracién: 12 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Comparar los modelos mas caracteristicos de organizaciéon de las unidades de produccién
culinaria, justificando los mas adecuados para determinados tipos y modalidades de
establecimientos de restauracion.

CONTENIDOS

1. Tipologia. 2. Modalidades. 3. Tipos de materiales segln establecimiento. 4. Modelos de
distribuciéon de material y maquinaria en la cocina segun los diferentes establecimientos
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