?ﬂ’ff@ﬁ'& bebidas, aperitivos y comidas en barra y en
esa

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 13 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Desarrollar el proceso de servicio de alimentos, bebidas y complementos en barra y mesa,
de acuerdo con las normas de servicio y los procedimientos de organizacién y control
propios del bar-cafeteria.

CONTENIDOS

. Servicio de bebidas en barra. Servicio de aperitivos y comidas en barra.
. Servicio de bebidas en mesa. Servicio de aperitivos y comidas en mesa.
. Toma de la comanda.

. Manejo de la bandeja.

. Servicio de cafés e infusiones.

. Servicio de combinados.

. Servicio de zumos naturales y batidos.

. Cocteleria.

. Diferentes elaboraciones culinarias en el bar-cafeteria y su servicio.

10. Preparacién y servicio de helados, sorbetes, reposteria y tartas

O 0O N O U1 A~ WN

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




criteria

www.criteria.es | info@criteria.es | MAD:915712139 | BCN: 93 265 26 77




