F—e\ép SAS DE RESTAURACION

Modalidad: curso e-learning Duracién: 6 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

Citar, clasificar y definir los diferentes tipos de establecimientos y férmulas de restauracién,
teniendo en cuenta: caracteristicas fundamentales, procesos basicos, tipo de ofertas
gastrondmicas, tipologias de clientela y normativa europea, estatal y autondmica
aplicables.

CONTENIDOS

1. Tipos de establecimientos y férmulas de restauracién. 2. Estructura organizativa y
funcional. 3. Aspectos econémicos.
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