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éﬁt&l y cierre de actividad en Restaurante.
OTRO0608 - Servicios de Restaurante

Modalidad: curso e-Learning Duracién: 40 horas

Categorias: Hosteleria y turismo

OBJETIVOS

- Aplicar los diferentes tipos de facturacién y sistemas de cobro, analizando sus
caracteristicas y las ventajas e inconvenientes de cada uno.- Realizar el cierre diario de la
produccién y la liquidacién de caja.- Describir y desarrollar procesos de cierre de
restaurantes, aplicando procedimientos habituales de trabajo.

CONTENIDOS

Facturaciéon en restauraciénintroducciénFacturacién en restauracién. Importancia de la
facturacion como parte del servicioEquipos béasicos y otros medios para la
facturacionSistemas de cobroAplicacion de Ilos sistemas de cobro. Ventajas e
inconvenientesElaboracién de la factura y medios de apoyoApertura, consulta y cierre de
cajaControl administrativo del proceso de facturaciéon y cobroResumenCierres de servicios
en restauraciénintroducciénEl cierre de cajaEl diario de producciénResumenPost-
serviciolntroducciénMantenimiento y adecuacidn de las instalacionesMantenimiento de
equiposConservacién de géneros y materia primaAlmacenamiento y reposicién de
géneroslLa rotacién de stocksLimpieza del local, mobiliario y equipos en el cierreResumen
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